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3-4 OTTOBRE 2026

Piazzale Zenith, Bibione

\_

DUE GIORNI DI GRIGLIA, COOKING LESSON, SHOW COOKING E MUSICA

J

SABATO 35 OTTOBRE
1(0X0/0,

Inagurazione con Istituzioni e apertura Village

Special Guest:

Fontana
Meat Brothers

10:30 - 11115 COOKING LESSON

Stand 1 “Pesce” - Stand 3 “Finger Food"

11:30 - 12115 COOKING LESSON

Stand 2 “Carne” - Stand 4 “Frutta e Verdura”

(1230-1330 SHOW COOKING'

Marino
Smoke House

Boom Beef

~\

[14:00-1500 SHOW COOKING
1530-1615 COOKING LESSON

Stand 2 “Carne” - Stand 4 “Frutta e Verdura”

J

1630 -17:15 COOKING LESSON

Stand 1“Pesce” - Stand 3 “Finger Food"”
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18:00 -19:50
DJ SET
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22:00

Chiusura Village Bibione on Fire

DOMENICA 4 OTTOBRE
10:00

Apertura Village Bibione On Fire

Special Guest:

Haym.o Cristian
Gutweniger Gial

10:30 - 11115 COOKING LESSON

Stand 2 “Carne” - Stand 4 “Frutta e Verdura”

11:30 - 12:15  COOKING LESSON

Stand 1 “Pesce” - Stand 3 “Finger Food"

12:30 - 1315 COOKING LESSON

Stand 2 “Carne” - Stand 4 “Frutta e Verdura”

Grigliare
Duro

1330 - 14:30
SHOW COOKING

Davide Bigarella

\.

15:00 - 16:00
SHOW COOKING

1630 - 17:30 COOKING LESSON

Stand 1 “Pesce” - Stand 3 “Finger Food”

20:00

Chiusura Village Bibione on Fire

lesson gratuiti e contingentati.
Cibo e bevande presso food truck e operatori a pagamento

I‘ Ingresso e degustazioni delle cooking



